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XIX. ro¢nik 2026

Nedéle 1. listopadu
Opening Casino party

Pondéli 2. listopadu
Art & Champagne

Streda 4. listopadu
Champagne dinner with Jelena van Eerdenburg

Ctvrtek 5. listopadu
Champagne Exhibition
blok 13-14 pouze pro profesionaly
blok 14-17 / blok 17-20

Ctvrtek 5. listopadu
Masterclass by Jelena van Eerdenburg
+ Masterclass Prestige Cuvée

dalsi program bude doplnén

Patek 6. listopadu
Round table - marketing & sales at new markets

Patek 6. listopadu
Banket - champagne menu - Valentin Loison (xx)

Nedéle 8. listopadu
Top Champagne Growers - cult status Domaines and cuvées
Milo$ Danihelka

=& E.E.: @l
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Pondéli 9. listopadu ;
Festival partner session I.
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Utery 10. listopadu

Foie Gras Fermier from Sud-Quest X Alsace
& Champagne Magnum De Venoge 96 BdB

Streda 11. listopadu
Champagne Tresor

Ctvrtek 12. listopadu
Cristal Champagne session

Patek 13. listopadu
Champagne coctails - Tretter’s bar

Sobota 14. listopadu
Caviar & Champagne

Nedéle 15. listopadu
Champagne & oysters on the Vitava river

Pondéli 16. listopadu
Cigars & Champagne
lvo Dvorak

Utery 17. listopadu
Asia welcomes Champagne

Streda 18. listopadu
Festival Partner session Il.

Ctvrtek 19. listopadu
Vintage 1964 & Mercedes veteran car & champagne Millésimé

Sobota 21. listopadu
Breakfest with truffles

Streda 15. fijna
Brno - Hotel International party
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CHISTORIE GHAMPAGNE
Pocatky vina
v Champagne

,Campania” je latinské oznaceni kraje, které poukazova-
lo na podobnost s jihoitalskym regionem Kampdanie. Od
toho je odvozen nazev kraje Champagne, kde se vysazo-
vali vinice jiz v galoromanské dobé. Remesané byli spo-
jenci Césara a Remes si dodnes zachovala stopy téchto
obyvatel v podobé Marsovy brany (Porte Marse), kterad
zdobi remesské ndmésti.

Véude, kde se Rimané usadili, zasazovali vinnou révu.
V této dobé byly vinice zakladany také na jihu Anglie
a v Normandii - ve stejné zemépisné Sifce jako ,Campa-
nia“. Anglické vinafstvi pretrvava dodnes, ale normandské
bylo zniceno v disledku svatby Elenory Akvitanské a Jin-
dficha Il. Plantageneta, krale Anglie, ktery dovolil Angli¢a-
nlm, aby objevili vina z Bordeaux, coz vedlo pochopitelné
k opusténi vin normandskych.

Jestlize Rimané stali na pocatku vinic, byli to nesporné

knéZf, biskupové a mnisi, ktefi byli po staletl odpovédni
za jejich rozvoj. Po vitézstvi Chlodovika nad Alamany na
konci 5. stoletf, oblast prochazela obdobim pfiznivym pro
rozvoj krestanstvi. Nedilnou soucasti mse je pouzivani
vina. Vsechny ndbozenské komunity proto viastnily vini-
ce a kazdé nove vytvorené opatstvi nebo biskupstvi bylo
doprovazeno vysadbou vinné révy. Biskupové jako vlast-
nici vinic rozvijeli také obchod s vinem; pfijmy z néj finan-
covaly ndbozenské stavby. Symbolika vinné révy a vina je
tak logicky vsudypfitomna v pisemnostech a pamatkach
kfestanstvi.

Jiz v téch dobéch se proslavuji jména: Saint-Thierry, Saint-
-Pierre-de-Hautvillers, Montagne de Reims. Od konce 9.
stoleti a na zacatku 10. stoleti vinice v .Champagne zis-
kavajf svou povést. Remessky arcibiskup vychvaluje vina

4 + bubbles



7 Epernay a Mailly. Zacina se rozliSovat mezi viny z vyssich
poloh: typické jsou Bouzy, Verzenay, Montagne de Reims
a z udoli Ay, Valée de la Marne.

Od 10. stoleti do poloviny 15. stoletf zaznamenala Cham-
pagne rozsifovani a zuslechtovani vinic i presto, ze $lo
o katastrofické obdobi spojené s drancovanim, véalkami
a ekonomickymi pohromami. Stoleta valka (1337 — 1453),
kterd proti sobé postavila Francii s Anglif, pfispéla ke zni-
Ceni vinic nebo k jejich opusténf zruinovanou populaci.
Vinice ponechané ladem znovu nasly svou sldvu az v po-
loviné 15. stoleti. Ale béhem ctyr set let zaznamenaly vi-
nice také lepsi ¢asy. Kfida byla pozvolna pokryta trodnou
pldou a udolf feky Marny a Montagne de Reims se po-
tvrzujf jako pfedni mista kvalitni produkce.

Je tfeba upfesnit, Zze vina vyrdbénd v té dobé, se v ni-
¢em nepodobala dneSnim vinlm. Neslo o stejné odrldy
a vino nebylo Sumivé.

Ve 13. stoleti se objevuje novy typ drzeni pddy. Po zru-
senf nevolnictvi dostavaiji rolnici padu na dozivoti s pod-
minkou na nich péstovat vinnou révu a platit ve forme
dodavek vina.

Zacind se rozvijet propagace vin z Champagne. Cham-
pagne propaguji Slechtici jako Thibaud IV, knize ze
Champagne, nebo mistnf basnici, kteff opévuji vyrobu ve
vesnicich Damery, Ay nebo Cumieres.

Ale velky sousedni vinafsky region je vaznou konkurenci
pro obchod s vinem. Burgundsko rozsiruje svou povest,
zejména diky odrlidé pinot noir. Region Beaune prodava
vino dvakrat tak draho, nez Champagne. Az v 16. stoleti
se tato odrdda vysazuje také v Champagne, kde si velmi
dobte zvykd. Dnes predstavuje jednu ze tif odrlid pouzi-
vanych pro vyrobu Sampanského spolu s pinot meunier
a chardonnay.

Znadmost vin z Champagne se zvysuje béhem 16. a 17.
stoleti. Jsou ocenovana na dvore a velikdny své doby,
jako byl Nicolas Brulart — kancléf Francie plvodem ze Si-
llery. V této dobé, kdy byla uznavana kvalita cervenych
vin z Bouzy, Ay, Verzenay, Ambonnay nebo Saint-Thierry
a bilych vin z Sillery, jesté zdaleka neslo o dnesni champ-
agne. Az koncem 17. stoleti se zacina prendset pozornost
k perleni vina.
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NEJLEPSI
RESTAURACE
2027

Vice nez 140 restauraci.
Dvé nové znamky:.

Jeden vybér toho nejlepsiho.

Projekt Nejlepsi restaurace

uz patnact let mapuje ¢eskou
gastronomii a vybira podniky,
které stoji za pozornost.
Rocenka 2027 predstavi vice
nez 140 restauraci hodnocenych
ZLATYMI LVY a zndmkami
GUIDE a TIP.

Nové pridava také ocenéni
UDRZITELNOST

a PRACE S VINEM.

PRACE S VINEM

Vino dnes neni jen doplikem

menu, ale soucdsti celkového

gastronomického zazitku. f
Nova znamka ocenuje

restaurace, které nabizeji PRACE S VINEM

promyslenou vinnou kartu,
citlivé parovani s kuchyni

a fundovany servis.

NEJLEPSI RESTAURACE = GU\DE 20727

NEJ _
RESTALN’O'SEﬁCE i

2027520 s

0

L P
T k\%w\

JAK HODNOTIME
(® N\ TP "\ : N 5 N - & 2N 7\ 1 N\
NEJLEPSI NEJLEPSI NEJLEPSI NEJLEPSI NEJLEPSI
RESTAURACE RESTAURACE RESTAURACE RESTAURACE RESTAURACE B R
12027 :2027 12027 :2027 2027 UDRZITELNOST PRACE S VINEM
TopLIFE CZECH TopLIFE CZECH TopLIFE CZECH ToPLIFE CZECH TopLIFE CzECH
Doporucend Nadéjnd Vynikajic Mimoradna Excelentni Odpovédna Someliérska

ROCENKA VYCHAZI V PROSINCI 2026 @ WWW.NEJLEPSIRESTAURACE.COM



Autorské hedvabné satky

Monika Nowak je autorem limitované kolekce hedvébnych $atkl ze 100% morusového hedvabi nejvyssi kvality
specielné vytvorenych pro festival Grand Jour de Champagne.

DuleZitou soucasti $atkd je jejich variabilita. Kazdy roh ma své vlastni rozloZeni motivu, takZe pfi rdzném uvazani vznika
pokazdé trochu jiny vzhled. Jeden $atek tak mUZe nabidnout nékolik riznych podob a podle zplsobu noseni vytvofit
barevnou variantu outfitu.
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6’{& ,Champagne de Venoge”, 5 x 90 cm, limitovana serie 30 ks, cena 1200 CZK
$

PRODEJ BUDE ZAHAJEN PRVNIi DEN FESTIVALU 1. LISTOPADU 2026.
OBJEDNAVKY PROSTREDNICTViIM APLIKACE NEBO emailem info@grandjour.cz.

,Cote des blanc”, 90 x 90 cm, limitovana serie 15 ks, »~Champagne herritage” 90 x 90 cm, limitovana serie 15 ks,
cena 2900 CZK cena 2900 CZK
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BUBLINOVY TEORIE

Stoupani °
‘ g bublinek

O

Bublinka, ktera se pravé zrodila, je jesté okem neviditelnd. Jeji pramér nékoli-

ka mikrometr( je srovnatelny s velikosti viakna, které ji zrodilo. Osvobozend

z celulozové kukly a vlivem slavného Archimedova zakona zacina bublinka

svou cestu vzharu, aby zrychlujic po celou cestu dorazila na hladinu. Ces-

tou nahoru se bublinka sytf molekulami oxidu uhli¢itého, které potka. Tak-

to postupneé roste a po ubéhnutf vzdéalenosti nékolika desitek mikrometrt

se stava nakonec viditelnd. Béhem této vzestupné faze bublinka dosahuje

konec¢né velikosti a stdva se dospélou. Mezi jejim narozenim a pfichodem na

hladinu se objem bublinky zvétsi zhruba milionkrat! ArchimedQv vztlak, ktery

na bublinku pdsobri, je pfimo umeérny jejimu objemu. Na fotografiich si mze-

me vsimnout, Ze vzdalenost mezi bublinkami vypousténymi z jednoho mista

nukleace postupné narUst, tak jak se priblizuji k hladiné. Je to proto, ze bublinky

vznikaji v pravidelnych intervalech a jak postupné béhem své cesty zrychluji, tak

se vzdalenost mezi nimi zvétsuje. Na zacatku degustace bublinky vypusténé ze

dna sklenicky, jejichz cesta je nejdelsi, maji u hladiny prameér 1 milimetr a dosahuji

rychlosti zhruba 15 az 20 centimetr(l za sekundu (to je béZna rychlost 0,5 kilometru

za hodinu). Tato celkem pomala rychlost je srovnatelna s rychlosti suchozemské Zelvy.
Velké mnozstvi bublinek a jejich blizkost délaji dojem, Ze jsou mnohem rychlejsi.

Zhruba jednu nebo dvé sekundy po jejich zrozeni na ponofenych ¢asteckach se dostavaji

bublinky na hladinu. Konec jejich Zivota se blizi. Nékteré budou mit nicméné moznost se na

hladiné shluknout a putovat na okraj sklenicky, aby byly soucasti tenkého fetizku bublinek —

nezbytné koruny perlent.

O
@)

C0O
O o

o o

o
o
o

Op bubbles ¢+ 9

o

o

°00 0 0 O O

-



[OIL GIUL

Tradice foie gras existuje jiz dvacet stoleti. Jiz
v prvnim stoleti naseho letopoctu se latinsky pfi-
rodovédec Plinius Starsi zajimal o ,jecur ficatum”.
Ovsem ma se za to, Ze tato lahtidka ma mnohem
starsi plivod. Na usvitu tretiho tisicileti pf. n. I.
v Egypté byly foie gras objeveny u divokych hus,
které migrovaly ze severskych zemi do delty Nilu,
kde v mocalech preckavaly zimu. Faraonovi kucha-
fi byli nadseni velikosti a chuti jater téchto operen-
cli. Zkoumali toto tajemstvi a vypozorovali, ze husa
se pred dlouhou cestou hodné naji, a tim padem se
ji tuk uklada do jater. Stacilo jen napodobit praci
prirody a prvni ,krmené” foie gras byly na svété.
Egyptané byli patficné hrdi na tuto pochoutku,
kterou sitili do celého svéta.

Foie gras se obecné podavaji na za¢atku menu, kdy
je nase chut jesté neporusena dalsimi chody. Je to
snad jediny zplsob, pri kterém mizeme ocenit je-
jich jemné aroma. Drive se foie gras podavaly po
masu, stejné tak jako dalsi vnitini organy.
Kombinace foie gras s vinem je téma nikdy nekon-
cici diskuse. Ke studenym terinam jsou vhodna
velka Sauternes, ale snad jesté lepsi jsou vysoké to-
kaje. Neni treba zavrhovat méné prestizni apelace,
jako je Pinot Blanc z Loiry nebo Gewiirztraminer.
Vynikajici je Condrieu a samoziejmé Champagne,
a to jak Blanc de Noirs, tak vyzralé vyssi ro¢niky
Blanc de Blancs.

10

Rategorizace Ioic gras

I. Cela (entier) foie gras husi / kachni
jeden nebo vice kusl, tvarovanych dle nddoby
jatra, Zelé, kyselina askorbova, lanyze, stl vyrobek
nesmf obsahovat vice nez 30 % tuku

Il. Foie gras husi/kachnis kousky jater
jatra, Zelé, lanyze, stl, kyselina askorbova nesmf
obsahovat vice nez 30 % tuku

lll. Bloc de foie gras
mechanicky plnéné jétra, voda, tuk, zelé min.
30 % kouskd foie gras, max. 10 % vody

IV. Parfait de foie gras
mechanicky zpracované spolecné s husim nebo
kachnim tukem jétra, tuk, zelé, stl procentudlni
podil foie gras musf byt oznacen na obalu

V. Paté, pastiky
jadro foie gras nebo bloc je oblozeno nadivkou
jatra, zelé, lanyze, tuk a pfisady se neuvadi
v procentech jadro by mélo predstavovat 50 %
celkové hmotnosti

VI. Galantine
50 % foie gras a nadivka tuk, jatra, pfisady

VIl. Mousse
alespon 50 % foie gras se misi s nadivkou na jemno
tuk, jatra, pfisady

Ao N9
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BOURGOGNE FRANCHE-COMTE

Partner banketu Grand Jour de Champagne

Voda Velleminfroy je pro své zdravi prospésné vlastnosti zndma od nepaméti. Oficidlné byla uznana jako ,pfirodnf
mineralnivoda” vynosem Cisafské |ékafské akademie v roce 1859, za vIddy Napoleona lll. Novy staceci zavod nachézejici
se mezi mesty Lure a Vesoul dnes potvrzuje jeji obnovenou tradici.

Prémiova voda Velleminfroy prameni ve francouzském regionu Haute-Saéne pobliz Vogéz. Své jedinecné vlastnosti
a chut cerpd z pldy chrdnéného piirodniho prostfedi. Vyjimecné ¢istd minerdini voda neobsahuje dusi¢nany, pesticidy,
stopy 1écCiv ani mikroplasty naopak v ni naleznete vysoky obsah vapniku a hofciku.

Jeji vyrazng, ale harmonickad mineralita a jemny chutovy profil osvézuji patro a pfirozené doprovazeji gastronomicky
zaZitek. Pravé proto se skvéle hodi k Champagne — podpofi vnimani jemnosti a mineralitniho charakteru Sampariského
a zaroven nerusf jeho aromatiku.

Voda Velleminfroy bude doprovézet champagne menu banketu Grand Jour de Champagne.
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Co vSechno prozradi z"

etiketa lahve champagne W, '
. ¢ast - typ vyrobce \

Novym trendem v Champagne je doplhovat etikety podrobnéj- \\ :
simi Udaji, jako jsou napfiklad doba degorzaze, konkrétni vinice
a poméry jednotlivych odrid, doporuceny rok otevreni lahve, tep-
lota podavani atp. Je toho ponékud moc, udélejme si v tom poradek.
Slovo Champagne musi byt na etiketé jasné viditelné. Stoji za povsim-
nut, Ze Champagne je jedind francouzska apelace, kterd neni povin-

na uvadét « appellation d'origine contrdlée » (oznaceni plvodu vina); slovo
,Champagne” staci.

Jméno vyrobce je nejddlezitéjsim ddajem na etiketé. MUzZe to byt vinaf nebo znacka, ale
producent musi byt jasné identifikovatelny. Zminka malym pismem dole na etiketé ve
stylu « Elaboré par R.L. 51870 » (vyrobil R.L. 51870) neni viibec dobrym znamenim. ..

Typ vyrobce je také dalezitym oznacenim. Je vétsinou uveden v rohu etikety formou
dvou pocatecnich pismen nasledovanych registracnim cislem. Pro milovniky Sampan-
ského jsou nejzajimavéjsi RM, NM a SR.

S A

Récoltant-Manipulant ;Date de dégorgement ' février 2023
)
i

B

(péstitel vyrobce)

Vinaf, ktery sdm zpracovava a prodava své champagne.
Hrozny mohou pochézet vyhradné z jeho vinic... nebo ne:
pro pravo byt RM ve skutecnosti dnes stacf, aby sém pro-
vadél degorzovani (tj. odstranéni kvasinek po druhotném
kvadeni). Takto ¢len druzstva, ktery si vyzvedne lahve jesté
pfed degorzovanim, mlze champagne prodavat jako RM,
i kdyZ logika véci by spise chtéla, aby byl povazovan za RC,
protoZe se nejednd o jeho vlastni hrozny, ale o hrozny druz-
stva. Nenf tedy mozné spoléhat se pouze na oznaceni RM
(nejlepsim kritériem by nejspise bylo viastnictvf lisu na hroz-
ny). V Champagne je vice nez 2000 RM.

Champagne PAUL DETHUNE

12 + bubbles



Négociant-Manipulant
(obchodnik vyrobce)

Vinaf nebo spole¢nost, ktera zpracovava a proda-
va champagne, byva oznacovana také jako Mai-
son de Champagne (Samparisky ddm). Hrozny
pochdzeji z vlastnich vinic nebo jsou nakupova-
ny — vdechny, nebo jen jejich ¢ast. Jsou to
velké znacky, ale také vinafi, kteff si tento
statut voli z danovych ddvodd nebo pro-
to, Ze jim umoznuje nakupovat dalsi hroz-
ny. Celkem jich je zhruba 250. Za zminku
stoji, ze asi 20-25 nejvétsich NM kontro-
luje 50 % trhu.

Société de Récoltants
(spole¢nost péstitel(i)

Mald skupina vinaf(, ¢asto z jedné rodiny, kterd
vyrabi a prodava spolec¢nymi silami (eventudlné
s Ucasti druzstva na nékterych operacich). Je jen
malé mnozstvi SR

Champagne DE VENOGE

IHAMPAGNE

LLINGER

T
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Champagne BOLLINGER

Récoltant Coopérateur
(péstitel druzstevnik)

Vinaf pfinese své hrozny do druZstva, které zajistuje vyrobu.
Odnese si lahve pfed nebo po degorZovani, aby je prodaval
svym vlastnim jménem. Jestlize si lahve odebere po dego-
rzovani, etiketa musi obsahovat zminku « Elaboré par la co-
opérative X a Y pour Z » (zpracovano druzstvem X v Y pro Z).
Jestlize je to pfed degorzovanim, jméno druzstva se neuvadi.

V Champagne je zhruba 3000 RC.

Coopérative-Manipulante

Erupsg

(M

Druzstvo samo prodavad champagne vyrobené z hroznt
¢lend druZstva. V Champagne je zaregistrovano asi 100
CM.

*W.cham,
PROD

|

0992/ 3389 BOUTEILLES

i 3 . CIETE DE PRO
(Vyrobr" druzstvo) MhiLy CHAMPAGNE -[:l[-tri]l\—lECllj:_Rs

crormance™ (2% vol,
e

)

D
ATE DE DEGORGEMENT:  22/12/22

CM-B24-016

CM-824-016

Champagne MAILLY GRAND CRU

Marque Auxiliaire / Marque d’Acheteu

MA (znacka zéastupce / kupuijiciho)

Jde o ochrannou znamku fyzické nebo pravnické osoby, kterd chce proda-
vat champagne pod vlastnim jménem. Nejcastéji se jedna o obchodni fe-
tézec, maloobchodnika, restauraci nebo dokonce prodejce vina. Nékdy se
na etiketé objevuje zminka « Elaboré par NM-xxxx » (vyrobeno NM + ¢islo),
coz umoznuje dozveédét se (po ur¢itém patranf) pravy ptvod champagne.
Existuje asi 3000 MA. Kromé nékterych zvIdstnich pfipadl je pro milovnika
champagne lepsdi se MA vyhnout, protoZe jako MA se obvykle prodavaiji
champagne nizsi kvality.

Négociant-
Distributeu
(obchodnik distributor)

ND

Fyzickd nebo pravnickd osoba, kterd
nakupuje hotové lahve a oznacuje je
svou etiketou.

+ 13
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KdyZ se néco opakuje podruhé, tak se konalo dvakrat, kdyz potfeti, tak uz to je tradice. Hosté tietiho ro¢niku, tedy
jiz tradi¢ntho Jadore champagne se letos poprvé sesli v zahradach paladce Zofin. Nejednalo se o zadnou odbornou
degustadi, bylo to jen letni podvecerni setkdni milovnikd vina, které vytvari veselou naladu. Jadore svou atmosférou
pfipomind prvorepublikové odpolednf ¢aje s doprovodem jazzové kapely. K dobovému nadechu pfispélo i vystaveni
vozu Mercedesu XY z roku 1964 z nabidky SAGA Classic. Hlavni partner SAGA Mercedes se ale pochlubil nejnovéjsim
modelem. ..

CHAMPAGNE ¥  CHAMPAGNE
AYAL A ,_i__:fj“"_pﬁmuﬁﬂg]ouﬁT L%g, r&7(02,

CHAMPACGNE

MAISON FONDEE EN 1860

CHAMPAGNE .’~‘~....,s;‘; CHAMPAGNE
CHARLES CHAMPAGNE W
HEIDSIECK TA'T;'NGER e e~ \é

laison )l(uu/m» a Reims en 1851
CHAMPAGNE

BOLLINGER \[PIPER-HEIDSIECK]}

+ 15
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BOSS

Elegance spojuje svet mody i champagne.

BOSS prinasi prémiovou kvalitu, preciznf tailoring a nad¢asovy design.
Objevte kolekce BOSS v nasich prodejnach, vychutnejte si skleni¢ku prvotfidniho champagne
a pozvednéte svuj styl na novou uroven.

S -
e !

I

=1l

BOSS Eurovea, Bratislava | BOSS Na Prikope, Praha | BOSS Westfield Chodov, Praha

DEREZA

LStavebni spolecnost DEREZA s.r.o. je jiz 34 let soucasti ceského stavebniho trhu a specia-
lizuje se na realizaci staveb v pozici generalniho dodavatele. Zajistuje komplexni koordinaci
stavebnich, technickych i inzenyrskych ¢innosti a svym obchodnim partnerdm nabizi kvalitni
provedeni, profesionalni pristup a reseni prizplsobena jejich individualnim potrebam.”

,»DEREZA oslavil

= = —

a tento uspéch champagne Bollinger MAGNUM* - napft. LM




private cellars & champagne & wines & cigar room & tours & events & concierge & club lounge

Nakupy vin, champagne, doutnik( a delikates
za bezkonkuren¢nich podminek

Privatni boxy v klubovém sklepé
Klubové prostory s pristupem 24/7
Tailor-made zajezdy
Benefity prestiznich partnert klubu
Damsky klub ,Cherchez la femme”
Someliérsky a concierge servis

Vyhody privatniho a firemniho ¢lenstvi



Mimoradné vyhodny princip klubovych cen vin a champagne od provérenych dodavateli
Priplatek k ro¢nimu fee umoznuje nakupy dalsich produktt (napt. vanocnich darka apod.)

Uskladnéni a tvorba vlastniho archivu s jeho naslednou konzumaci v club lounge nebo takeaway
Prostory jsou k dispozici ¢lenlim a jejich doprovodtim 24/7 s vlastnim klicem
V prostoru jsou volné k pouziti vybrané delikatesy

Pristup 24/7. Nabidka vybranych produktt z humidord.

Klub pofada pro ¢leny fadu exkluzivnich gastronomickych akci a originalnich degustaci s Ucasti externich partnerd
V ramci ¢lenstvi klub poskytuje VIP pfistupy na prestizni akce klubu, pfipadné na akce partnert
Pfednostni rezervace na akce Grand Jour de Champagne véetné VIP servisu

Klub pofada zajezdy do vybranych vinarskych oblasti (Champagne, Bourgogne, Provence, Korsika, Wachau ad.)
nebo tématické zajezdy — (Le Mans, F1 Monaco, Habits de Lumiere, Picasso, Cézanne, Dali a slavné dostihy)
Someliérské poradenstvi a concierge servis predevsim v oblasti gastronomie a vinai'ského prosttedi i mimo CR

Partnefi poskytuji své produkty a sluzby ¢lendim klubu

Klub poskytuje tfi cenové stupné clenstvi a ¢lenstvi pro Damsky klub ,Cherchez la femme*
Vyse clenstvi se odviji od konkrétnich pozadavkil a zajm0 jednotlivych ¢lend.
Partneti poskytuji své sluzby a produkty dle typu ¢lenstvi

(limit pro ndkup vin 30 tis.)
Dalsi cerpani klubovych benefitli dle vybéru do vyse ro¢niho fee

(limit pro ndkup vin 55 tis.)
Dalsi ¢erpani klubovych benefitli dle vybéru do vyse ro¢niho fee

(limit pro nakup vin 100 tis.)
Dalsi cerpani klubovych benefitli dle vybéru do vyse ro¢niho fee

Specialni program pro damy
Etiketa noseni Sperkl — by Cartier
Troyes - zéjezd do Champagne + shopping
Delor - zdjezd do manufaktury vyroby exkluzivnich latek
Provence — Beauty a Wellness hotel v Baux-de-Provence - cooking show
Cokolédova cooking show + 3kola vareni






CESTOVNi AGENTURA

Pfednostni rezervace pro ¢leny Society klubu

Habits de Lumiére

Slavnosti svétla na Avenue de Champagne v Epernay

9.-12. prosince 2026
(max. 8 osob)

Rezervace na info@eventaction.cz

$r’
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TAITTINGER
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Degustacni set je totozny s portfoliem champagne, které se prezentovalo na J'adore champagne.

,Duel, ktery vam predkldddme neni souboj na jehoz konci zlstava jeden lezet v krvi. Je to pouze porovnani pohledu
odbornika s laikem (tentokrat s pomérné zkusenym laikem) na dané ldhve champagne. Nasi ambici neni oslavovat
vitéze pomyslného bodovani a zatracovat posledniho v pofadi. Kazda kvalitni lahev (to snad mdzeme v tomto pfipadé
sméle potvrdit) ma svij dlvod pro otevreni. Berte prosim nase poradi s rezervou, vztahuje se pouze ke dni degustace.
Cilem této specifické degustace tak zlstava pripadné rozsiteni povédomi o dalsich champagne domech, se kterymi se
nasi cténf ¢tendfi mozna jesté nesetkali.”

Na zdravi!

Uz slysfim to nenapodobitelné Suménf ve vasich sklenickach.

Lucie Miskova, Headsommelier Grand Jour de Champagne, Ambasador Society club.
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Mgr. Katerina Koziak

Advokatka a partnerka v advokatni kancelari A3K. Je
aktivni ¢clenkou Ceské advokatni komory a Unie obhéjc(l
CR.Ve své praxi se zaméfuje zejména na obchodni, trestnf
a obcanské pravo a na zastupovani klientl v slozitych
kauzach a sporech. Klientdm rovnéz poskytuje pravni
podporu pfi feseni nestandardnich obchodnich
pfipadd, korpordtnich transakcich, restrukturalizacich
i kazdodennf podnikatelské cinnosti.

OndrejBalik (Prezident Grand Jour de Champagne):
,Katefino, kdyZz jsme premysleli, koho vyzveme k Gcasti
na pravidelném degusta¢nim duelu, napadla jsi mé
jako prvni. Nenf divu, kdy? jsi pravidelnym hostem snad
vsech akcf festivalu Grand Jour de Champagne (kromé
programu sdoutniky). Je tofakt neuvéftitelny vykon! Anisi
uz bez tebe festival nedokazu predstavit. Prijdes i letos?”

Mgr. Katefina Koziak: ,Ano, samoziejme. Uz se
s manzelem moc tésfime, zejména na galavecer, ktery
byl loni i naprosto fantastickym kulinaiskym zazitkem.”

OB: ,Na banketu se pfi kazdém chodu na tebe po oc¢ku
podivam a sleduji tvlj vyraz, zda je vie v poradkuy, ¢i
nikoliv. Vypili jsme uz spolu par sklenicek, takze vim,
7e mas pro champagne vytfibeny vkus. Souhlasis?”

Mgr. Katefina Koziak: ,Predevsim jsem pocténa, Ze to
fikas Ty jako jedinecny znalec champagne. Myslim
si, ze se jesté mam mnoho co ucit, coz mi ale vibec
nevadi."

OB:,Champagnejenoblesavtomnejlepsimslovasmyslu.
Artdevivre.Coty? Pfedpoklddam,ze champagne milujes.”

Mgr. Katefina Koziak: ,Nebyla to laska na prvni
pohled, ale champagne se postupné Uplné propadla.
Vedle divingu je to druhy konicek, ktery mé casem
nezacal nudit, naopak mé bavi vic a vic. Takze kdyz
nepotdpime s manzelem nékde ve sveté, tak spolu
pijeme champagne, nejlépe v dobré spole¢nosti.”

OB: ,Hleddm souvislost mezi tvym povolanim
a champagne a myslim, Ze je to snadné. Advokat musf
byt precizni, nemuize délat chyby. Na konci musi byt
velmi sofistikovany pravnicky zavér. Je to vysledek
tvé kazdodenni praxe. Stejné tak vyroba champagne
vyzaduje péci kazdy den a Zzdlezi na kazdém kroku
vyrobniho procesu. Teprve pak pfichdzi uspokojenf
z vysledku.”

Mgr. Katefina Koziak: ,Je to vlastné skvéld paralelal
U mnoha slozitych pfipadd, které jsme v nasi kancelafi
fesili a fesfime, se vysledek dostavi po letech narocné
prace. Stejné jako u vyroby dobrého champagne.”

OB: ,Predpokladam, Ze ve své advokatni praxi mas
mnoho Uspéch, které oslavis podle jejich naro¢nosti.
Vim, Ze pracujes na velmi komplikovanych a vyznamnych
kauzach, takZe pripitkd bude asi dost. V kazdém pripade
je champagne osvobozujici ve vsech situacich.

Mgr. Katefina Koziak: ,Champagne si dam rada
u kazdé prileZitosti, ale samozifejmé v pfipadé Uspeésného
pfipadu mi chutnd vzdy o néco vic!”

Martin Paryzek

Trojnasobny Sommelier roku CR

Dvojnéasobny Sommelier roku SR

Drzitel titulu Advanced Sommelier, Court of Master
Sommeliers

Level 3, WSET — Wine & Spirit Education Trust
Ucastnik MS sommelierd, Lisabon 2026
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1. Vincent Pére et Fils a Romeny-sur-Marne, Blanc de Blancs (100% chardonnay)
Nerocnikové champagne, které zraje minimalné 24 mesicl v lahvi.

KK: V dochuti ma az lehce hotkeé tony, v chuti i vini pfeviada zelené jablko, z vina mém takovy svézi pocit.
Ja bych si toto vino nalila do Ustfice, tam by se mi velice libilo.

MP: BARVA — se zelenymi odlesky,

PERLENI = velmi krémové, ale ne drobné,

VUNE - zdrzenliv4, elegantni,

CHUT - primameé zralé cistusy, citronovy kolac¢

Prljemna champagne, svéZi, oviem s trochu Sirsimi rameny, pravdépodobné blend Chardonnay, vhodné
na zacatek menu, kratsi dochut

KK: Pro me je v dochuti hotci...prosté ten zavér se mi Uplné nelibi.

OB: K Ustficim jde Uplné vSechno. J& osobné nemam rad kombinaci Champagne a Ustfice, pfipada mi to
nerovnocené

— spis Muscadet, Sancerre, Crémant — aby to nebylo komplikované.
KK: Ja ano, ale musis mit vyloZené k tomu sedici champagne, coz je pro mé toto vino.

TAITTINGER
|

awyay irmr

www.francouzske-speciality.cz
2. laittinger brut Réserve

40 % Chardonnay, 35 % Pinot Noir, 25 % Meunier. Nero¢nikové cuvée sestavené z hroznl z vice nez
40 crus a Ctyr rznych ro¢nikd. Viysoky podil Chardonnay je pro klasicky Brut sans année pomérné neob-
vykly. Taittinger tim stavi svou zakladni cuvée vyraznéji na Chardonnay nez mnoho jinych velkych domda.

KK: Chutové nazralejsi, pfijemny v dochuti, hezky drZi na patfe, citim hrusky a ostruZiny. Bude se hodit
k pecenym rybam, krémovéjsim syriim, drdbezim pastikam.

MP: BARVA - zlatav3,

PERLENI - lehce pikantni na jazyku,

hrubg VUNE — velmi elegantni, mozna trosku az stydliva

CHUT - plné, pravdépodobné odrtida PN/Meunier, jablecny kola¢, pecené citrusy, nezrala brusinka, pingj-
$i styl champagne, vhodnéjsi k tézsim jidItm

www.bacchus.cz

3. Piper-Heidsieck Cuvée Brut

Neroc¢nikové Champagne z vice nez 100 crus, jehoz zéklad tvofi vina z rliznych rocnikd doplnénad min.
30% rezervnich vin. Vino zraje min. 24 mésict na kalech, po ,degorzovani” jesté minimalné 6 mésic.

Zajimavost: PN zde tvofi polovinu cuvée, takZe jde o pomérné ,pinotové” postaveny Brut. PouZiti vice nez
100 crus je jeden z nastrojd pro dosaZeni konzistentniho stylu.

KK: V chuti susené ovoce, merurika, broskev bild, v dochuti jemné listové pecivo ale neni tolik zralé - po-
dobné jako vzorek ¢. 2. Zvolila bych ho ke kanapkéam, nebo tvrdym syrtim, napfiklad Comté nebo i zralejsi
gouda, napada mneé taky susena sunka.

MP: BARVA — zlatava s rGZzovymi odlesky,

PERLENI - lehce hrubsi, pfijemné hravé,

VUNE - zralé citrusy, grep,

pomelo CHUT - vétsi podil modrych odriid, télnatéjsi, kulatéjsi v Gstech, primarné postavend na zralych
citrusech a cerveném

bobulovitém ovoci.

CELKOVY DOJEM - vyvazené z hlediska struktury vina, dostatecné intenzivni aroma, hravé perleni, dlouhy zavér

MP: J3 mam rad zralejsi champagne. Zfiejmé jsou zralé citrusy, cerveny grep a pomelo. Vino je télnatéjsi. Kdyz porovnam
s Taittinger, tak Piper je pro mne zajimavéjsi, je Stavnatejsi, delsi a hlavné vyvazengjsi.

24 ¢
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4. Bollinger Special Cuvée Brut

Jemna kompozice, kterd snoubf vina z aktualni sklizné s vysokym podilem rezervnich vin - z nichz
nékterd zréla v lahvich typu magnum po dobu 7 az 15 let.

Cuvée Special se sklada z vice nez 85 % hroznd z vinic klasifikace Grand Cru a Premier Cru tff hlavnich
sampanskych odrld: 60 % Pinot Noir, 25 % Chardonnay a 15 % Meunier. Vino zraje ve sklepé dvakrat
déle, nez vyzaduji pfedpisy dané apelace. Vyznacuje se stfedni davkou dozazniho likéru v rozmez( 7 az
8 gramd na litr.

KK: Chut ovlivnéna lehkym korkem, ale pfesto jde poznat delsi dochut, ¢okoladu, ¢erny rybiz, zralé drob-
né ovoce.

MP: | pfes lehky korek Ize mimo pofadi popsat

BARVA - relativné intenzivn{

PERLEN[ - elegantni, pfjemné

VUNE — trochu zemitéjsi, intenzivni kandované citrusy, kofenité

CHUT - plna s elegantnim perlenim, pikantni, $tavnata kyselina, dlouhy vrstevnaty zavér

CELKOVY DOJEM — intenzivni strukturované avsak elegantni zaroven, sofistikované

KK: Skoda, potencial méa veliky.

MP: Chapu, i pfes ten korek bylo zndt, Ze je to velké vino.

KK: Podle mé to mohlo byt nejlepsi vino.

MP: Musim souhlasit, zmého pohledu super dlouhé, skvéle vyvazené, hezky vonavé, i pres ten korek, tento vzorek mezi
ostatnimi vynikal.

MP: PFi druhém ochutnani je korek uz vice rozvinuty, nenf tak skryty jako na zacatku — velika skoda, vynikajici vino

KK: Asi nebude soutézni, ale musim se k nému vyjadrit velice pozitivné. V dochuti zatim nejlepsi i pfes ten korek.

BOLLINGER

www.domaine.cz

5. Perrier-Jouét Grand Brut

40 % Pinot Noir, 40 % Meunier a 20 % Chardonnay, sestaveny pfiblizné z 50 crus (50 z nejlepsich te-
rroirll v Montagne de Reims, Vallée de la Marne a Cote des Blancs) Obsahuje 15-20 % rezervnich vin,
kterd pomahajf udrzovat charakter cuvée napfic jednotlivymi rocniky. Minimalnf zranf 3 roky. Dosage
8-10 gramU na litr

MP: BARVA — jemnad s odlesky
PERLENI - velmi krémové
VUNE - jablka, svéZi citrusy, limety, citron
CHUT - aperitivni styl champagne, super svézi, ovocné, mineralni, velmi pifjemna kyselinka i v dochuti
KK: A tady Vam feknu, co jsem si hned napsala. Jakmile jsem si k tomu pfivonéla, napadl mé bezinko-
vy kvét, to je mUj prvni dojem...bezinka, a plati to i na podruhé, hlavné ve vini.
MP: mné vlastné prekvapilo, jak je tohle vino fresh, hodné stavnaté, super krémova perlage
KK: Ano, velmi krémova. VyloZzené mé toto vino bavilo.
www. pernod-ricard.cz

6. Charles Heidsieck Brut Réserve

40 % Pinot Noir, 40 % Chardonnay, 20 % Meunier, pficemz mimoradné dileZitou soucast tvori 50 %
rezervnich vin, jejichZ primérné staff je kolem 10 let. Vinifikace probiha oddélené podle cru a odrady
v nerezovych tancich; 5-10 % vina zraje ve starych burgundskych dubovych sudech.

TRI ZAKLADNI CRU — KLIC K CHARAKTERISTICKEMU STYLU ZNACKY CHARLES

Oger: (Grand Cru Chardonnay z oblasti Cote des Blancs)

Ambonnay: (Grand Cru Pinot Noir z oblasti Montagne de Reims)

Verneuil: (Meunier z Gdoli Vallée de la Marne)

KK: V chuti nazralé, urcité brioska, medoveé tény, akacie, susena hruska, maslové. Dobré volba k lany-
Z8m, susenym saldamim, steakdm, k jemnéjsim krémovym dezertlm.

MP: BARVA — jemné zlatava

PERLENT - velmi jemné a elegantni

VUNE- lehce zdrzenlivé zelena hrugka, zralé citrusy, mineralnf, mokry kdmen, kfida

CHUT - pIn&jsi, pdsobf trochu starsim, nazralym dojmem, kiizaly, hruska, velmi mineralni, dlouhé
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CELKOVY DOJEM - velmi vyvazeng, precizni vino, které nuti k zamysleni a vzbuzuje emoce, velmi dlouhé

KK: ...a tady to zacind byt zajimavé, médm tady jasnou briosku, maslovou chut, maslova hruska. Dostavam chut na
lanyze...

MP: .. susené hrusky tam mam taky, vyrazné vyhraly a mokry kdmen

KK: ja to neumim tak pékné fict

MP: Tohle je jedno z vin, nad kterym je potreba se zamyslet, neni pfimocaré, prvoplanové, prosté velice vrstevnaté
a postupné se odkryva

KK musela jsem premyslet, co bych si k nému dala, protoZe nejdfiv si clovek fekne dezert, ale pak zase ne moc sladky.

Katka: Tohle je prosté skvelé vino k lanyzi nebo k houbovym smetanovym omackam. lercy

1. Palmer & Co. Blanc de Noirs

50 % Pinot Noir a 50 % Meunier, doplnéné priblizné 30-35 % rezervnich vin. Soucasti blendu je také sole-
ra z Pinot Noir, pochéazejici prevazné z Grand a Premier Cru Montagne de Reims. V lahvi zraje minimalné
3 roky na kalech (Magnum: 5 let) a Dozaz: 67 g/I. Toto cuvée predstavuje moderni pojeti stylu Blanc de
Noirs a vyznacuje se dokonalou rovnovédhou mezi odréidami Pinot Noir Noir a Meunier.

KK zralé tony, elegantni, vyvazena chut, dlouhd dochut, ale kyselejsi, piijemné, (zatim nejleps), liskové
orisky, susené svestky, vitello tomato, krémova chut, vyrazné omacky, sneslo by i palivé chuté

MP: BARVA — velmi jemna

PERLENI - krémové, velmi pifjemné

VUNE - citrusova marmelada, chlebové kdrka, pomerance

CHUT - pIna, avsak svézi zéroven, dostatek ovoce a nazrélé tony po zrani v lahvi, velmi vrstevnaté
CELKOVY DOJEM — opét pravdépodobné vétsi podil modrych odrid, piné vrstevnaté vino, které unese
i pIngjsi, slozitéjsi chody (gastro)

Martin: j& mdm jako top 3 vina — Bollinger, Perrier Jouet, Piper

Palmer je skvély, na mdj vkus mozna trochu vic télnaty, pInéjsi styl vina. Brioska by byla skvéld, hodi se k pInéjsim masdm
ve sloZit&jsf gastronomii, skvéle to zvldadne. Napadd mi idedIni parovani s perlickou s nadivkou z kastan(.

KK: Zavér byl famaozni, ja k tomu nemam co dodat

Oba degustujici se shodli na obecném hodnocen, i kdyz s rdznym poradim: 1. Charles 2. Perrier Jouet, Palmer a vybor-

ny Piper Heidseick jako veliké prekvapeni. Ayala rosé ,moc fajn”.
www.vinomarty.cz

8. Ayala Rosé Brut Mayeur

51 % Chardonnay, 39 % Pinot Noir a 10 % Meunier. Barvy je dosazeno pfidanim pfiblizné 5 % cerveného
vina z Grand Cru AY. Jednotlivé slozky jsou mikrovinifikovany v malych nerezovych tancich a cuvée nasled-
né zraje prameérné 3 roky na kalech. Dosage : 6 g/L

KK ,gastronomické” k cervenym mastim, soté, krémové omacky, houby, krab, humr, chut: lesni jahody, kesu
orechy, mandle (bez slupek), broskev, dlouhé,

MP: BARVA - stfedné intenzivni lososova barva ses stfibrnymi odlesky

PERLEN[ — jemné krémové perleni, velmi elegantni

VUNE - pomerancovy kvét, cervené bobulovité ovoce, zralé svéZi, minerainf

CHUT - pIng&jsi, primamé se svézim, cervenym ovocem, doplnéné tony kynutého tésta a piijemné minerality
CELKOVY DOJEM - plnd champagne s piijemnym perlenim, kterd zvladine i sloZitéjsi gastronomii a &5 jidla
KK: Rlizovd champagne, kdyz jsou dobrd, tak jsou vyloZzené gastro, od zacétku az do konce doprovodi celé
menu, tam clovék nemusi moc pfemyslet, velice elegantni vino.

MP: Souhlasim, velice elegantnf

www.domaine.cz
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Poradi podle Katariny Koziakové Poradi podle Martina Paryzka

1. misto Palmer Blanc de Noirs 1. misto Charles Heidsieck Brut Réserve

2. misto Charles Heidsieck Brut Réserve 2. misto Bollinger Special Cuvée Brut

3. misto Bollinger Special Cuvée Brut 3. misto Palmer Blanc de Noirs

4. misto Taittinger Brut Réserve 4. misto Piper — Heidsieck Cuvée Brut

5. misto Piper — Heidsieck Cuvée Brut 5. misto Perrier-Jouét Grand Brut

6. misto Ayala Rosé Majeur BUnitto Vincent BIanF de Blancs Brut
Réserve

7. misto Perrier-Jouét Grand Brut 2o les Taittinger Brut Réserve

Vincent Blanc de Blancs Brut

8. misto Boe e Ayala Rosé Majeur

Rosé mimo hodnocené poradi
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GALA BANKET &
CHAMPAGNE MENU

Patek 6. listopadu 2026, 20 hod., restaurace Obecni diim, Nam. Republiky, Praha 1

Kazdy stll je zasvécen portféliu jednoho z prestiznich champagne dom. 5 chod & la ,haut gastronomie”
je parovano s champagne od neroc¢nikovych brut, pfes blanc de blancs, blanc de noirs, rosé aZ po prestige cuvée.
1 st0l pro 10 osob /83000 K¢ (bez DPH) / 1 osoba / 9400 K¢

Valentin Loison (*+)

bude autorem letosniho champagne menu banketu
Grand Jour de Champagnel!

Valentin Loison: mlady talent, ktery proménuje terroir v zazitek

Pokud Laurent Petit bez vahani tvrdi, Ze Valentin Loison je nejtalentovanéjsi kuchar, kterého za poslednich 30 let potkal,
neni to ndhoda. Teprve dvaatficetilety séfkuchar dnes vede kuchyni restaurace Bulle d’Osier v hotelu Clos Vauban
v Langres, projektu Laurenta a Martine Petitovych. Po zkusenostech z legendarniho Mirazuru a Clos des Sens se
zde v roce 2024 postavil poprvé do Cela vlastni kuchyné — a raketovy start na sebe nenechal ¢ekat. Prvni michelinskou
hveézdu ziskal uz v roce 2025, o rok pozdéji pribyla druha.

Mlady $éfkuchar pochdzi z Champvans v oblasti Jura, kde Iasku ke kuchyni ziskal od své chlvy:

,Milovala vafeni a pfedevsim pfipravu stejnych surovin na tisic rznych zptsobU. Kazdy rok chodila sbirat akéciové kveé-
ty, které potom pfipravovala jako smazené kifupavé kousky a rozdavala je lidem z vesnice.”

Shiral zkusenosti v fadé Spickovych restauraci, véetné Mirazuru a nasledné Clos des Sens, kde se vypracoval az na
pozici $éfkuchare. Pravé Laurent Petit mu pozdéji svefil kuchyni svého nového projektu v Langres.

Valentinova kuchyné je pfirodni, lesni a predevsim lokalni.\/ rozsadhlé zahradé péstuje kvétiny, byliny, zeleninu a dalsf
rostliny — nejen pro okamzitou spotrebu, ale také pro jejich uchovani. Z kazdé suroviny pfipravuje rdzné produkty a fer-
mentace, které mu umoznuji prenést ,dotek zahrady” do kuchyné po cely rok.

,Diky tomu mam v kuchyni dotek zahrady po cely rok a zarover do ni mohu vnést prvek cestovani.”
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Z mistnich surovin tak vytvafi pfipravy inspirované jinymi ¢astmi svéta — napiiklad kimchi, harissu nebo originaini oleje
a octy z ovoce a zeleniny. Fermentace mu zaroven prinaseji kyselost, kterou ma ve své kuchyni velmi rad. Jeho pfistup
dokonale vystihuje ikonicky pokrm ze 3alotky, kterd se po dobu 60 dnd uchovava priblizné pfi 45 °C ve vakuu, dokud
témér nezcerna. Podava ji s polypodem, kapradinou s chuti pfipominajici ékofici.

,Rad se stavim k suroving, kterou vsichni znaji, z opacné strany. Mozek ocekava urcité chuté, ale my ho Uplné zmateme.”
Vjeho kuchyni je vzdy pfftomna snaha nic nevyhazovat. Ryby, napfiklad candata nebo pstruha nechava zrat vcelku bez
soli, aby ziskal strukturu podobnou driibezimu masu. Maso nakupuje v celych kusech a snazi se vyuzit kazdou jeho ¢ast.
Stejna filozofie prostupuje celym Clos Vauban — od surovin pfes vyzdobu z proutf aZ po praci se zahradou a mistnimi
zdroji.

Surovina je sice zasadni, ale podle Valentina pfichazi host také kvuli estetickému a chutovému zazitku. Degustaci proto
vnima jako hudbu, kterd musi mit rytmus, kontrast a proménlivost:

,Degustaci vzdy rytmuiji tak, aby prvni sousto vyvolalo jeden pocit a druhé jiny. Pfedstavuiji si to jako hudbu. Aby byla
krasnd, musf byt nuancovana: kyseld, lahodna, dusend, redukovana, koncentrovana. . .”




www.vinomarty.cz




Anonym:

Florens-Louis Heidsieck

. nabizi 6. kvétna 1785 lahev champagne
Marii Antoineté O o

O

0 O

Tento obraz, ktery zobrazuje mladého obchodnika nabizejiciho lahev Sampariského francouzské kralovné,
symbolizuje oficidIni uznani, které je dodnes vyhleddvané u zahranicnich kralovskych dvord.
Kdo je autorem? To je zdhada. Ani Florens-Louis Heidsieck nemohl byt zarucené identifikovan, protoze neexistuje
zadny jeho portrét. Jisté vime jenom to, Ze skupina remesskych konsell byla krdlovnou vlidné pfijata. Etiketa na
lahvi je na svou dobu vyjimecné bohaté zdobenda. Atmosféra je slavnostni a Marie Antoineta nezaujaté zveda oci
od knihy na kliné k prezentované lahvi. V historii nezlstaly zminky o jejf zalibé v Sumivém viné tak ocennovanému za
predchozi viddy. Mélo toto volné vyobrazeni za cil pridat na dllezitosti znacce, kterd to mimochodem nepotfebovala?
Propagace vlastni znacky se v Champagne rozsifuje od 19. stoletf a ¢asto se prilis nedrzi historickych faktd. | v této
oblasti lidské ¢innosti nékteré domy kopiruji druhé, kdyz uz beze studu nepraktikuji prosté a piimé padélani, které
vzdy kon¢f trestem. SpravedInosti je uc¢inéno za dost. Ale kdyz se domy jen poctivé inspiruji mistrovskymi dily nebo
pfipominajf skute¢né udalosti, jako je tomu v tomto pfipadé, ¢est je zachranéna a milovnik umént se raduje.
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Henriot Brut Souverain
+ vstupenka na na Grand Jour Champagne Exhibition

Henriot Brut Souverain je historické cuvée domu Maison Henriot,
které v roce 1808 vytvofila Apolline Henriot.

~Aromaticky profil vina Henriot Brut Souverain se vyznacuje nekonec¢nou
komplexnosti diky rozmanitosti jednotlivych vinic, z nichZ pochazi.

Na patfe plUsobi pIné, pfimocare a kulaté, s dlouhotrvajici a vytrvalou svézesti.”
(Alice Tétienne, enolog domu Henriot)

KupdaZz Henriot Brut Souverain se lisi v zavislosti na daném ro¢niku:
50 % Pinot Noir — 45 % Chardonnay — 5 % Meunier

29 poloh (crus)

50 az 70 % vin daného ro¢niku (zékladni ro¢nik)

30 az 50 % rezervnich vin (véetné nasi rezervni smési)

Minimalné 3 roky zrani, dozdz < 5 g/I

CHAMPAGNE EXHIBITION - srdce celého festivalu
Ctvrtek 5. listopadu 2026

Velkd prehlidka pies 30 druht cuvée z produkce 20 prestiznich dom
v zajimavém slozeni

13:00 - 14:00 Blok pro profesionaly

14:00 - 17:00 . Blok

17:00 - 20:00 II. Blok

2180 K¢ / 450 osob

Kaiserstejnsky palac, Malostranské nam. 37, Praha 1

N — irand Jour a Eventact;
\(//—@\/ Grand Jour Eventaction poradaji EEES GI}IACND JOUR

Prague 2026

Champagne Exhibition

= Ctvrtek 5. listopaduy, 14:00-17:00 hod. neho 17:00~20:00 hod
Malostranské namest 23/31 o

Kaiserstejnsky paléc

r Vstupenka plati pro jednu osoby
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sklep Mailly Grand Cru
foto: Pavel Vitek ™




MERCEDES-MAYBACH TRIDA S

Nejvétsi nabidka skladovych vozl

SAGA

Mercedes-Maybach Trida S, kombinovana spotieba paliva: 11,7-10,8 |/100 km; kombinované emise CO, 267-247 g/km.
Spotieba paliva a hodnoty emisi CO, byly naméreny podle metodiky WLTP a jsou uvadény v souladu s nafizenim (ES) 715/2007.
Udaje se nevztahuji na konkrétni vozidlo a nejsou soucasti nabidky, slouzi vyhradné pro porovnani s jednotlivymi typy vozidel.



